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ผูอํานวยการโรงพยาบาลจิตเวชขอนแกนราชนครนิทร 

นายทว ี   ตั้งเสรี 

ฝายโภชนาการ 

นางชัญญานุช    ปานนิล 

หัวหนาฝายโภชนาการ 

รองผูอํานวยการฝายบริหาร 

นางสาวภัสรา    เชษฐโชติศักดิ์ 

งานบริการโภชนาการ 

 นางชัญญานุช ปานนิล 

 นางปราณี ยุทธารักษ 

 นางสมร มหามาตย 

 นางคําผิว สิงหคําปอง 

 นางประมวล สุดี 

 นางชัญญานุช ปานนิล 

 นางสมร มหามาตย 

 

งานพฒันาวิชาการ 

 นางชัญญานุช ปานนิล 

 นางปราณี  ยุทธารักษ 

 นางสมร มหามาตย 

 

งานธุรการ งานบริการโภชนบําบดั 

 นางปราณี  ยุทธารักษ 

 นางประมวล สุดี 

 นางคําผิว สิงหคําปอง 

 



อัตรากําลัง โภชนากร 2 คน 

 ลูกจางประจํา 3 คน 

หนาที่ความรับผิดชอบ 1. รับผิดชอบอาหารผูปวยในทั้งหมดตามงบประมาณนโยบายของโรงพยาบาล 

 2. จัดอาหารตามหลักโภชนาการใหไดสารอาหารหลักครบ 5 หมู 

 3. จัดซื้ออาหารสําเร็จรูปตามระเบียบพัสดุ 

 4. ตรวจวัตถุดิบ ขบวนการผลิต คุณภาพอาหาร ปริมาณอาหาร ความสะอาด การสุขาภิบาลของสถานประกอบการ 

 5. นิเทศนผูประกอบการเกี่ยวกับการบริการอาหารผูปวย 

 6. พัฒนาบุคลากรในฝายใหตระหนักถึงบทบาทความรับผิดชอบดานบริการวิชาการ การผลิตอาหาร 

 7. เผยแพรความรูทางโภชนาการ 

 8. เฝาระวังการปนเปอนอาหาร ภาชนะใสอาหาร ผูสัมผัสอาหาร 

เจตจํานง มุงพัฒนาใหโภชนาการดี  มีคุณภาพ  ไดมาตรฐาน  ปราศจากเชื้อโรค 

กลวิธีดําเนินงาน 1. กําหนดเปาหมายของงานนโยบายวิธีทํางาน 

 2. จัดซื้ออาหารสําเร็จรูปผูปวยในโรงพยาบาลใหเปนไปอยางรัดกุมถูกตองตามระเบียบพัสดุ 

 3. พัฒนาบริการ จัดรายการอาหารตามความตองการของผูปวย และอาหารที่มีในฤดูกาลและทองถิ่น 

 4. จัดทําอาหารผูปวยภายในโรงพยาบาลตามหลักโภชนาการ 

 5. ประสานกับบุคลากรในหอผูปวยในเพื่อแกปญหาดานบริการ 

ตัวชี้วัดที่สําคัญ 1. อัตราความถูกตองของอาหารที่ผูปวยไดรับ 

 2. อัตราอาหารปลอดภัยผานเกณฑมาตรฐาน 

 3. อัตราผูปวยไดรับอาหารทันเวลา 

 4. อัตราความพึงพอใจของผูปวย 
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แผนปฏิบัติการโรงพยาบาลจิตเวชขอนแกนราชนครินทร  ประจําปงบประมาณ  2549 

โรงพยาบาลจิตเวชขอนแกนราชนครินทร 

(1) หนวยงาน  ฝายโภชนาการ 

(7)                                                              

ระยะเวลาดําเนินการ 

(2)               

ลําดับความสําคัญ

ของโครงการ 

(3)                                              

โครงการ/กิจกรรม                           

(4)            

เปาหมาย       

(หนวยนับ) 

(5) 

ตัวชี้วัด 

(6)           

งบประมาณ   

(บาท) 
ต.ค.  พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

(8)            

ผูรับผิดชอบ  

การดําเนินงาน 

 งานพัฒนาวิชาการ                 

1 ตรวจสอบการปนเปอนอาหาร ภาชนะใสอาหาร ผูสัมผัส

อาหารดวยน้ํายา IS2

250 ตัวอยาง 100% 5,000              

2 นิเทศนการสุขาภิบาลอาหารใหแกผูบริการอาหารทุกครั้ง ทุกครั้ง/ทุกราย 100%               

3 ตรวจสอบผลการตรวจรางกายของผูประกอบการโดยไมมี

โรคตามที่กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 

ทุกราย 100%               

4 สรุปแบบประเมินผลอาหารสําเร็จรูปผูปวย 12 ครั้ง 100%               

5 ประเมินสภาวะโภชนการผูปวยใน ทุกราย 100%               

6 จัดทําแผนงานประจําป 1 ครั้ง/ป 100%               

 งานบริการโภชนาการ                งานบริการ 

1 กําหนดคุณลักษณะอาหารสําเร็จรูปผูปวย 1 ครั้ง/1 ฉบับ 100%               

2 จัดทํารายการอาหารผูปวย 12 ครั้ง/24 ฉบับ 100%               

3 ตรวจวัตถุดิบประกอบอาหารใหไดมาตรฐานตามมาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (มอก.อย.) 

1,095 ครั้ง 100%               

4 ควบคุมการผลิตอาหารใหไดคุณภาพ ปริมาณ ความสะอาด

ตามที่กําหนด 

1,095 ครั้ง 100%               

5 ตรวจรับคุณภาพ ปริมาณ ความสะอาดอาหารสําเร็จรูป

ผูปวย 

1,095 ครั้ง 100%               
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แผนปฏิบัติการโรงพยาบาลจิตเวชขอนแกนราชนครินทร  ประจําปงบประมาณ  2549 

โรงพยาบาลจิตเวชขอนแกนราชนครินทร 

(1) หนวยงาน  ฝายโภชนาการ 

(7)                                                              

ระยะเวลาดําเนินการ 

(2)               

ลําดับความสําคัญ

ของโครงการ 

(3)                                              

โครงการ/กิจกรรม                           

(4)            

เปาหมาย       

(หนวยนับ) 

(5) 

ตัวชี้วัด 

(6)           (8)            

งบประมาณ   ผูรับผิดชอบ  

การดําเนินงาน (บาท) 
ต.ค.  พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

6 ควบคุมการบริการอาหารใหผูปวยไดรับอาหารตามปริมาณ

ที่ตองการ 

1,095 ครั้ง 100%               

7 ควบคุมการสุขาภิบาลสิ่งแวดลอมภายในและภายนอก

สถานประกอบการอาหารสําเร็จรูปผูปวย 

48 ครั้ง 100%               

8 จัดทําเอกสารใบเสร็จรับเงินเพื่อเบิกจายเงินคาอาหารผูปวย

ใหแกผูประกอบการ 

12 ครั้ง/24 ฉบับ 100%               

 งานบริการโภชนบําบัด                 

1 จัดบริการอาหารเฉพาะโรคไดถูกตอง ทุกครั้ง 100%               

2 นิเทศโภชนบําบัดแกผูบริการ 12 ครั้ง 100%               

3 เผยแพรขอมูลขาวสารอาหารเฉพาะโรค 4 ครั้ง 100%               
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	เจตจำนง มุ่งพัฒนาให้โภชนาการดี  มีคุณภาพ  ได้มาตรฐาน  ปราศจากเชื้อโรค
	งานบริการโภชนาการ

